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臺北市立北安國民中學 111學年度第一學期第三次午餐供應委員會 

會議記錄 

壹、開會時間:111年 11月 23日(三) 12:30 

貳、開會地點:本校忠孝樓 1樓校史室 

參、主持人:陳主任明宏                                  紀錄:謝方笛 

肆、主席致詞:略 

伍、業務說明:  

一、10月份廚餘 200公斤(6 ％)、滿意度調查結果如下： 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(一)、七年級代表提出:希望能將豆漿改成牛奶。 
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      衛生組長回覆:為符合三章 1Q補助款規定，飲品無法更換，再煩請七年級代表

協助向七年級說明。 

(二)、七年級級導師提出:請廠商在兼顧營養、衛生時，能同時注意菜色調味部分，增

進美味。 

(三)、九年級導師提出:904班本月菜量一直不夠，皆須至一樓領取備餐，煩請廠商協

助改進。 

(四)、衛生組長提出:因學生普遍不愛青菜，煩請廠商對於蔬菜的烹飪和調味多加注意。 

                  另本月可麗餅太小，份量和克數要麻煩廠商留意。 

(五)、廠商回覆:針對味道部分，於會後會與廚師、營養師協調討論。針對口味進行調

整，盡力符合大眾之口感。另針對數量不足部分，如為長期班級菜量

不足，再煩請導師提醒學生向衛生組提出。衛生組會向廠商反映後進

行調整。 

二、依據 111年 9月 23日臺北市政府教育局北市教體字第 11130837051 號函，本校 

    於 10月 28日訪視宏遠國際餐飲股份有限公司廠商，感謝本校家長代表（張慧齡

常委、林家妤常委）、麗山國小魏綾儀營養師、宏遠公司惠予協助，請見附件。 

(一)、廠商回覆:針對食安查核需改善部分，感謝學校提出，會進行檢討改進。乾貨食

品物料及公糧米存放，會依規定避免靠牆。會再提醒廚房將食材拿出時會進行完整

包覆且不放置室溫下，避免汙染及新鮮度遭破壞;配膳區地板的蟲蠅有可能是在進

貨時出現，會多加注意;烹調區地板會請工作人員注意避免濕滑，維護人員安全也

維護食材乾淨:另拌菜用油，油溫滾燙，雖塑膠膜耐高溫，但為避免因與油接觸，

產生塑化劑，造成健康疑慮。會於會後與工作人員討論是否有更好的方式處理。 
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陸、提案討論:  

案由一、審議 12月份營養午餐菜單(宏遠)，提請討論。 

說明: 詳如附件 

決議:九年級級導師提醒，12月 14日紅燒獅子頭，請廠商對於大小與份量多加注意;

另廠商說明，12月菜單之石斑魚，會先過油凝固，避免魚肉鬆散，且魚肉量每人

約 70g，因數量不多，在煩請打菜時多留意。當日也會提供一瓶豆漿。其餘經在

場委員討論後，照案通過。 

案由二、有關 111年 10月 6日 706班反應鮮肉鍋貼疑似有異物一案，提請討論。 

說明:  

一、依據「臺北市立北安國民中學 110學年度學校午餐外訂桶餐財務採購」契約 

書，第七條罰則（一）一般違約記點之四、其他缺失，記點 0-3點。 

二、宏遠公司回覆：經檢視此蟲體應為「蚤蠅」，廠區現場作業環境為密閉空間、 

    每日自主消毒、每月委外進行病媒蚊防治作業，研判可能是出餐後到校用餐期 

    間不慎導入。 

決議:  

(一)、衛生組長說明:本次合約由 111年 9月 1日起至次年 6月 30日止。合約規定將

於扣點累計達第十點時，予以扣 2千元，每再增一點，罰 2千元。目前宏遠公

司尚未扣點。 

(二)、七年級、九年級級導師說明:班級偶有蟑螂、蒼蠅、蚊子等小蟲，但多是天氣炎

熱時發生。且學生進行打菜時，較多人圍聚，應不致有小蟲擾入。 

(三)、主席表示，感謝級導師說明，但因舞蹈班餐桶放置教室外，且蓋子未蓋起。蚤
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蠅掉入，有太多不確定因素，無法確切判定為廠商疏失，本次討論建議以不扣

點與扣一點進行投票。 

(四)、經在場委員討論後，本案經參與委員 12人投票決議，同意不扣點共計_2_票;同

意扣一點共計_6_票，無意見_4_票。本案通過記 1點處分。 

柒、臨時動議:無 

捌、散會 :下午 13時 9分 


